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Blau wie der Ozean, weiß wie der Sand – 
maritime Wohn-Accessoires bringen eine 
Prise Seefahrer-Romantik in die vier Wände. 

Auf ans Meer
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WIE IM URLAUB 
Weiß lackierte 
Kommode „Mimi-
zan“ mit Lamel-
lentüren und 
Vintage-Charme 
Von Loberon,  
ca. 1298 Euro 

NETTER GRUSS 
Das freundliche 
Hallo der Nord-
lichter ist hier 
auf einem Kissen 
verewigt. 50 x 30 
cm, von Home24, 
ca. 15 Euro (Hülle)

Meerestiere

LEINEN LOS 
Eine Holz-

boje dient als 
Lampenfuß, 
das Tauwerk  

macht den 
maritimen 

Look perfekt. 
Von Mare-me, 

ca. 54 Euro 

PETRI HEIL
Auf der „Organic 

Mug“ von PPD 
tummelt sich 

ein tropisches 
Aquarellfischlein, 

ca. 13 Euro

KORALLENINSEL
Hier können 

Wassernixen vom 
nächsten Tauch-

gang träumen: Bett-
wäsche von Impres-

sionen, ab 70 Euro

SCHÖN PRAKTISCH 
Holzhocker mit See-
sternmotiv – zum 
Draufsetzen, Füße-
hochlegen oder 
als Beistelltisch. 
Von Mare-me,  
ca. 38 Euro

BITTE PLATZ NEHMEN     
   Gartentauglich und 

äußerst bequem: 
Adiron Deckchair 
von Rivièra Maison, 
über Das Apart-
ment Living,  
ca. 299 Euro 

1 Der will nur spielen: Deko-Hum-
mer „Rustic Rattan Lobster“ 

aus Peddigrohr. 35 cm 
lang, von Rivièra Mai-

son, ca. 38 Euro. 
2 Tiefseeblaue  
Servierschale 
aus Porzellan für 
Snacks und Dips, 
ca. 18 Euro, über 
Gartenzauber.

3 „Moby Dick“ lässt 
grüßen: Der 38 x 21 cm 
große Walfisch aus Holz 

ist ein schöner Blickfang im 
Bad oder Wohnzimmer. Von 

Impressionen, ca. 60 Euro

KARIBIK-URLAUB Lagunenfar-
ben mit einem Bezug, weich wie 
Sand: Der Zweisitzer „Nevada“ 
von Set one by Musterring kos-
tet ca. 650 Euro. Über Otto

SCHATZKÄSTCHEN Die kleine Kommo-
de schafft Platz, wo man ihn braucht. 

Von Car Möbel, ca. 300 Euro

AHOI Maritime Gemälde gibt es als Kunstdrucke und Leinwand-
bilder bei Kunstkopie.de (z. B. Matrose von Manet, ab 26 Euro)

KÄPT’NS DINNER Das Tablett „Beach 
House“ aus Melamin transportiert Ge-
tränke und Snacks sicher an den Tisch. 

Von Rivièra Maison, ca. 20 Euro
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Unterm Sternenzelt 

Warmweiße Lichterketten 

sehen nicht nur einzeln umwerfend 

aus. Man kann bei diesem System 

bis zu acht Lichterketten à 20 Meter 

koppeln und so auch große Garten-

partys stimmungsvoll erhellen. Oder 

man kann sich diesen glanzvollen 

Lichterhimmel zaubern (über 

www.lights4fun.de)

Feuer- und wasserfest
1 Fröhliche Gartenfreunde Aus Lichterpapier (z. B. von Folia) gebas-

telte Lampions sind feuerfest und wasserresistent. Sie können aber, 

wenn die Flamme ihnen zu nahe kommt, schwarz werden. Daher 

immer genügend Abstand zur Kerze mit einrechnen und Teelichter 

am besten in Marmeladengläser stellen. Das Papier kann man be-

malen, bekleben und bedrucken. Nutzen Sie eine Käseschachtel als 

Boden und Deckel. In den Deckel ein Loch schneiden, durch das Ihre 

Hand passt. Wickeln Sie bemaltes oder bedrucktes Lampenpapier 

um die Schachtel, bis das Papier leicht überlappt. Abschneiden, dann 

Schlitze hineinschneiden und das Papier rund um die Schachteln mit 

der Heißklebepistole fixieren. 2 Teichlichter Seerosen aus Lichter-

papier schneiden, auf einen Korkuntersetzer setzen und das Teelicht 

mit Washi-Tape verschönern. 3 Sturmerprobt Diese Lampions made 

in Germany sind wetterfest. Die Firma aus dem hohen Norden (www.

barlooon.com) verspricht, dass ihre „Barlooons“ auch steifen Brisen 

und schlechtem Wetter standhalten. Dafür schlagen sie mit ca. 198 

Euro samt Aufhängung zu Buche. 

EFFEKTVOLLE LICHT-INSZENIERUNG 
EIn Garten wird erst richtig schön, wenn man ihn auch 

nachts genießen kann. Die stimmungsvolle Garten-

beleuchtung macht aber nicht nur beim Grillfest mit 

Freunden im Sommer Spaß, sondern auch von drinnen 

durch die Fenster betrachtet. Die LED-Beleuchtungs-

spezialisten der Firma Paulmann erklären: „Für eine 

individuelle Atmosphäre können Sie in drei Ebenen 

Gräser, Büsche und Bäume beleuchten. Dazu auch 

dekorative Gartenmauern und Zäune. An Einfahrten, 

Gartenwegen und am Hauseingang sorgt das Garten-

licht, auch mit Bewegungssensoren, für Orientierung. 

Terrasse, Gartenteich oder eine gemütliche Sitzecke 

können mit dimmbaren Lampen in stimmungsvolles 

Licht getaucht werden.“ Bodeneinbauleuchten bieten 

stolperfreie Sicherheit, moderne und sichere Stecksys-

teme ermöglichen den ungefährlichen Eigeneinbau.
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Erleuchtete Wege und 
Bäume sehen nicht nur 

wunderschön aus, sie 
dienen auch der  

Sicherheit von Bewoh-
nern und Besuchern

Garten
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Gas, Elektro, Kohle – ganz wie Sie möchten
3 Wer gerne mit Gas kocht, muss auch beim Grillen 
nicht auf dieses System verzichten. Der Gaskugelgrill 
„Ascona“ lässt sich dank Untergestell flexibel von Schat-
tenplatz zu Schattenplatz bewegen. Für ca. 549 Euro über 
www.grill-concept.de. 4 Steht der Elektrogrill auf einem 
stabilen Untergestell statt direkt auf dem Tisch, kommt 
auch hier ein uriges Ambiente auf. Modell „PG8551“ 
von Severin, ca. 70 Euro bei Saturn. 5 Die Feuerschale 
„Fireglobe“ wird im Nu zum Holzkohlegrill. Von Eva 
Solo, Schale ca. 300 Euro, Rost ca. 60 Euro

Herzhaft eingedeckt Runden Sie die Mahlzeit 
am Feuer mit hübschem Geschirr ab. Von Gmundner 
Keramik, Krüge ab ca. 25 Euro, Schalen ab ca. 16 Euro

Das saftige Rindersteak und die Bratwurst sind die unan-

gefochtenen Dauerbrenner auf dem Rost. Die Alternativen 

zum Fleisch werden aber mehr – und immer leckerer. 

Gastronomen und Grillhersteller bieten Grillkurse an, bei 

denen weit mehr als Bio-Fleisch auf der Zutatenliste steht. 

Fisch lässt sich wunderbar grillen, und wer es vegetarisch 

mag, findet heute nicht mehr nur einen Grillkäse im Kühl-

regal. Ein köstlicher Trend ist die Pizza-Zubereitung auf 

speziellen Pizzasteinen. Veganer spießen sich mariniertes 

Gemüse wie Paprika, Pilze und Zucchini auf. Und beim 

leidenschaftlichen Gastgeber wird selbst dem Nachtisch 

eingeheizt. Gegrillte Ananas mit Kokos bietet sich an.

Zutaten für 4 Portionen:

4 Grillcamemberts, 4 Scheiben Krustenbrot, 2 Feigen,  

8 Scheiben luftgetrockneter Schinken, Kresse, Gewürze

Zubereitung:

1 Camembert mit einer Gabel einstechen, in einer 

Grillpfanne braten. Dann das Brot kurz rösten. 

2 Feigen vierteln. Auf jede Brotscheibe Schinken, 

Käse, Feigen und Kresse geben. Beliebig würzen.

Zutaten für 5 Portionen:

5 Saiblinge (küchenfertig), 3 Limetten, 1 milde 

Chilischote, 2 Knoblauchzehen, frische Kräuter 

(z.B. Zitronenthymian, Petersilie, Dill, Minze)

Zubereitung:

1 Fische waschen und trocken tupfen. Limetten 

dünn schneiden. Chili und Knoblauch hacken. 

2 Saiblinge mit Limetten, der Chili-Knoblauch- 

Mischung und Thymian füllen und mit ein paar 

Limettenscheiben in eine Grillzange legen. 

3 Bei mittlerer Hitze 8–10 Minuten pro Seite grillen. 

Bunte Geschmacksvielfalt

Mediterrane Grillbrote

Gegrillter Saibling 

Heiße Trends In dieser Saison kommen Pizza- 
Fans auf ihre Kosten. Und wer sich einen neuen Grill 
zulegen möchte, greift zum passgenauen Modell. 
1 Es ist ganz leicht, den eigenen Grill zum Pizzaofen 
aufzurüsten. Pizzastein ab ca. 70 Euro, Pizzaschaufel 
ca. 40 Euro, von Outdoorchef. 2 Diesen leicht zu trans-
portierenden Keramikgrill gibt es in sieben verschie-
denen Größen. Von Big Green Egg, ab ca. 649 Euro 
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1

2

3

4

5

FO
TO

S:
 P

ET
ER

 R
A

ID
ER

 (5
), 

H
ER

ST
EL

LE
R 

(1
0)

. T
EX

T:
 H

EI
K

E 
H

EE
L


	liw04044045
	liw04098099
	liw04120121
	liw04126000

