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Wir lieben Backen!

✱ Raffiniert:
   Süße Ideen  
   mal vegan
✱ Strudelliebe: 
   4 x anders
✱ Know-how: 
   Sauerteig

♥ Unwiderstehlich: Brot-Lieblinge selber backen ♥ Süße Träume aus 1001 Nacht:  
Feines aus dem Orient ♥ Cake-Designerin Dilek Topkara im Portrait ♥ Lieblingscafés mit 
einem Hauch Morgenland ♥ Very British Baking: Entertainer Ross Antony im Gespräch

69 neue 
 Rezepte

Maracuja-  
Mascarpone-Torte

MANGO &  
MARACUJA

Exotik pur: Backen mit…
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Österreich 6,60 € | Schweiz 9,90 sfr   
Niederlande 6,80 € | Belgien 6,80 € | Luxemburg 6,80 €  

Frankreich 6,80 € | Italien 6,90 € | Spanien 6,90 €

Monat | 5,95 ¤



FRISCH GEMAHLEN…
… schmecken Nüsse  
zum Backen am besten  
(von Westmark, über  
www.kochform.de,  
H 20,5 cm, um 18 Euro)

SCHNELL VERNASCHT
Für Oliven & Co. ist dieses  
Set aus Steinzeug und  
Bambus ideal (von und über 
www.maisonsdumonde.com, 
um 21 Euro)

GUT EINGEBETTET
Die auslaufsichere Form aus Emaille ist perfekt  
für die Zubereitung von Baklava und anderem 
orientalischen Naschwerk (von und über  
www.sallys-shop.de, ø 28 cm, um 13 Euro)

HÜBSCH ACHTSAM
Ausgeglichenheit und 
Gelassenheit soll die 
Kollektion Tee- und Kaffee-
liebhabern vermitteln 
(„Mandala“,von und über
https://eigenart.store, 
ab 5 Euro)

FEST UMARMT
Die herrlich duftenden und zauberhaft  
verpackten Wachstücher der kleinen 
Manufaktur aus Dresden gibts in fast jeder  
Größe – auch für Tartes und größer (von  
und über www.toffundzuerpel.de, ab 8 Euro) 

Unser  
Liebling!
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für Gourmets
Orient-Flair

FLACH GEROLLT
Das Oklava ist eine Teigrolle 
aus Lindenholz nach türkischer 
Art und ideal für sehr dünne 
Teige wie Yufka-, Strudel- 
oder Börekteig (von und über 
www.sallys-shop.de, L 80 cm
um 17 Euro) 

WUNDERVOLL FUNKELND 
Die Laternen aus Gold schimmerndem 
Aluminium machen den Orient-Look 
perfekt (von www.hoff-interieur.de,  
H 17,5 und 20 cm, Set um 45 Euro) 

STILGETREU
Traditioneller und 
schöner kann süßer 
türkischer Tee kaum 
getrunken werden 
(von und über www.
teeladen-herzberg.de, 
0,1 l, um 4 Euro)

ECHT BESONDERS
Ein Hingucker ist 
dieses glänzende
Besteck aus Edelstahl
auf der Tafel. 
Nicht Spülmaschinen 
geeignet („Cutlery“ 
von und über 
www.villeroy-boch.com, 
20 Teile, um 330 Euro)

HOCH 
AUFGETÜRMT
Petits Fours werden  
auf der Etagere aus 
Edelstahl besonders 
schön serviert,  
(„Dressed“ von  
Alessi, H 31 cm,  
über www.connox.de,  
um 212 Euro) 

SO GLÄNZEND
Kupferkochgeschirr auch
für Induktionsherde – 
so wunderbar (von und über 
www.kupfermanufaktur.com, 
ab 140 Euro) 
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