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ZITRONENSCHALE IM
* TEIG SORGT FUR EXTRA

KLASSIKER Kein Ostertisch ohne

ein gebackenes Ldmmchen. Dieses
hier thront auf etwas Gras und tréigt ein
feines Kleidchen aus Puderzucker
(Form und Rezept von Dr. Oetker).

AROMATISCHE

VIEL GESCHMACK

GRUNER TISCH
Hyazinthen, Eierin
verschiedenen
GréBen, Moos und
zartes WeiB - in die-
ser Dekoschale geht
es ganz naturlich zu
(Idee von IHR).

FORMSCHON DIY am Osterstrauch:
Diese Ostereier kann man mit etwas
Geschick selber hdkeln oder diese

hibschen Exemplare von lb Laursen
aufhdngen. So oder so ein Hingucker!

1 Uberall Auch an den FiiBen wird es dsterlich (ca. 10 Euro,
Best of British). 2 Kuckuck! Der kleine Hase ist etwas neu-
gierig (Figur, ca. 4 Euro, Chic Antique). 3 Niedlich Unter-
setzer fUr den Ostertisch mit Hdschenmotiv (4er-Set, ca.

12 Euro, Clayre & Eef). 4 SiiRer Zahn Auch in der Osterzeit
knabbern wir Spitzbuben (Ausstecher ca. 5 Euro, Stédter).
5 Griin hinter den Ohren Aber das macht diesen Kranz
nur noch schéner (H 32 cm, ca. 12 Euro, Ginger Ray).

FOTOS: YVONNE KONIG/FLORA PRESS



WOHNEN & DEKO

Oster-Drip-Hupf

Zutaten

Fiir eine Gugelhupfform (2 24 cm):

180 g weiche Butter - 150 g Zucker - 2 Pck.
Vanille-Zucker (z.B. von Dr. Oetker) 1 TL Salz
4 Eier (GrofRe M)- 150 g Joghurt - 100 ml Milch
350 g Weizenmehl oder glutenfreie Mehl-
mischung - 1 TL Natron - 2 gestr. TL Backpul-
ver - 100 g Raspelschokolade Zartbitter

Drip: 100 g Kuvertiire weif oder glutenfreie
weifle Schokolade « 50 g Schlagsahne - etwas
Lebensmittelfarbe (rosa)

Zum Verzieren: bunte Schokoladeneier oder
Wiener Mandeln - 3D Dekorbliiten (z.B. von
Dr. Oetker)

SUPER SAFTIG
Der auffdllige
Guss macht
den Kuchen zum
Pastelltraum auf
der Kaffeetafel.
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So wirds gemacht:

1. Form fetten. Backofen auf 180 °C Ober/
Unterhitze vorheizen.

2. Butter in einer RUhrschUssel geschmeidig
rthren. Nach und nach Zucker, Vanille-
Zucker und Salz unter Rthren hinzufligen,
bis eine gebundene Masse entsteht. Jedes
Ei etwa %2 Min. auf héchster Stufe unter-
rGhren. Joghurt und Milch verrthren. Mehl,
Natron und Backpulver mischen und ab-
wechselnd mit dem Milchgemisch in zwei
Portionen kurz unterrthren. Raspelschoko-
lade unterheben. Teig in die Form fullen.
Auf dem Rost im unteren Drittel

etwa 50 Minuten backen.

3. Kuchen 10 Min. in der Form auf einem Rost
stehen lassen, dann |6sen, aus der Form stlr-
zen und auf dem Rost erkalten lassen.

4. Gugelhupf auf eine Tortenplatte setzen.
Kuverture fein hacken und in eine Schissel
geben. Sahne aufkochen, Uber die Kuvertlre
gieBen, kurz stehen lassen und zu einer cre-
migen Masse verrihren. Ganache mit etwas
Lebensmittelfarbe rosa einfarlben und in einen
Spritzbeutel fullen. Ecke des Beutels abschnei-
den und die Ganache so auf dem erkalteten
Gugelhupf verteilen, dass sie in Tropfen
herunterlauft.

5. Drip etwas fest werden lassen. Dann

den Gugelhupf mit Schokoladeneiern und
Dekorbluten verzieren.

WIE wARe £ STATT 7
ZUCKERBLUTEN MIT FRISCHEN ~
BLUTEN WIE ROSEN, VEILCHEN

ODER KORNBLUMEN?
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FOTO: © DR. AUGUST OETKER NAHRUNGSMITTEL KG



In der Kiiche

NEUE PRODUKTE, TIPPS, IDEEN UND INSPIRATIONEN

?R

Fuiblingshaftes Salbeigrin
Der Lenz kommt

In der Kiiche ziehen wir die Saison vor, z. B. mit
Krauterrezepten oder Kiichenhandtiichern in
frischen Farben (Produkte von Lexington).

WURZIG Zum Fléschchen fir Salz
gehért noch das Pendant fur Pfeffer
(,Set aus 2", ca. 25 Euro, Réder).
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GRIFFIG Der gestrickte Topflap-

pen aus der Serie ,Mynthe" ist Nomen est omen
praktisch und dekorativ zugleich Das franzésische Wort fir ////////////////////////////////A
(ca. 8 Euro, Ib Laursen). ,Kiche" als dekorativer Schriftzug
(44x12,5 cm, ca. 12 Euro, Maisons ., [BUCH-TIPP | s ene | -
du Monde). Wildkriuter '
(23,95 Eurv, Wildk;";’iufe‘r
Backer Joest Volk Verlag) |
Wildkrauter sind perfekt
fiir die regionale und ge-

sunde Kiiche und kénnen
in der Natur gesammelt
werden - wenn man weif,
wiel Martina Merz liefert
kostliche Rezepte fiir
Pestos, Salate und mehr,
gespickt mit wichtigem

’
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STYLISCHER LUCKENFULLER FUR WAND ODER TUR Hintergrundwissen.
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Florales Design ORIGINELL Ein Frithstiick auf
Rustikales Schneidebrett diesem kleinen Keramikteller,
von Boltze aus Mango-Holz und der Tag kann nur gut wer-
(LxB: 37x20 cm, ca. 20 Euro, den (ca.12 Euro, Clayre & Eef).

Impressionen).

TNKLUSIVE REZEPT 7

Ob fur franzés?sﬁﬁ:f/\ztlilseines oder B&- FUR ZARTE' BUHERH}E
rentatzen: Diese beschichtete Backform MADELEINES

ist ein Must-Have (ca. 22 Euro, Stédter).

Maxi-Tortengenuss

Mehrschichtig und sooo lecker! Prasentiert wird das Geback unter
passender Glocke auf frischem Grau (Geschirr ,Mynthe®, Ib Laursen).

FOTO: JANNA/ADOBE STOCK

Focaccia Garden

Wie Gemalde wirken die mit Krautern, Gemuse oder
Blumen belegten, italienischen Brote. Der Trend aus
den USA ist es wert, nachgeahmt zu werden, ob als
Mitbringsel fiir ein Fest oder zum selbst Geniefien.

Harry Potter-Kollektion
Zaubern Sie Magie in lhre Kiiche! Das
Kochkellen-Set aus Silikon ist inspiriert von den
Zauberstdben von Harry, Ron, Hermine und
Prof. Dumbledore (ca. 75 Euro, Le Creuset).
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