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KERAMIK

Trotz guter Antihaftwirkung sollte
man sie einfetten. Nicht immer
kratzfest, meist nur als Gugelhupf-
oder Tarteform erhaltlich und
leicht zerbrechlich. 39,90 Euro.
www.tescomaonlineshop.de

backon

mMit Geling-Garantie

Ob Gugelhupf, Muffins, Marmorkuchen oder
Brot - fiir jede Art von Geback gibt es die
ideale Form. So werden auch Sie zur Backfee

SILIKON

Aufgrund seiner Elastizitat ist
das Material platzsparend und
widerstandsfahig, Muffins & Co.
I6sen sich leicht. Unbedingt vor
dem ersten Backen einfetten.
Ab 12 Euro. www.amazon.de

ANTIHAFT

Dank hochwertiger Beschich-
tung klebt an der flachen Form
nichts an. Sie ist vor allem fiir
Gebécke mit etwas fllissigerem
Teig oder saftigen Friichten
ideal, da durch den festen
Boden keine Flissigkeit
auslaufen kann. Ab 18,95 Euro.
www.staedter.de

AUS PAPIER

Diese Form ist
naturlich nicht fir die
Ewigkeit, sondern nur
zum Einmalgebrauch
gedacht und sollte
nicht standig benutzt
werden. [deal ist die
Papierform aber, wenn
man einen Kuchen
verschenken will. Dann
kann man ihn nach
dem Backen gleich in

GLAS

Das hitzebestandige Spezialglas
ist geschmacksneutral und gibt
keine Stoffe ab - perfekt fiir

Allergiker. Den Backfortschritt der hiibsch gepunkte-
hat man im Blick, die Backzeit ten Form lassen.

kann sich aber erhéhen. 6 Stiick 3,50 Euro.
13,60 Euro. www.amazon.de www.staedter.de

Stimmt das Material, klappt’s auch mit dem Kuchen!

ROMERTOPF

Vollkornbrot gelingt perfekt, weil
es wegen der optimalen Hitze-
speicherung im Tontopf nicht
zusammenfallt. Und schon fertiges
Brot bleibt lange frisch darin.
39,95 Euro. www.roemertopf.de

TEFLONBESCHICHTET

Vorteil ist eindeutig, dass nichts
anklebt. Zusatzliches Einfetten ist
nicht nétig. Da die Beschichtung
nur oberflachlich angebracht wird,
kann das Material zerkratzen.
21,99 Euro. www.fackelmann.de



