


16 Mein Kochbuch

Zum Sammeln & Genießen
GRATIS

Kochbuch

Mit diesen süßen und praktischen Küchenhelfern macht 

die Weihnachtsbäckerei gleich doppelt so viel Spaß

So gelingt die Soße 
Die Soße klumpt? Durch ein 
Teesieb gießen oder mit dem 
Pürierstab oder Mixer mixen. 
Die Soße ist zu hell? Dunk-
len, kräftigen Rotwein ein-
kochen lassen und in die 
Soße geben. 

Tomatenpüree machen  
Aus frischen Tomaten können 
Sie einfach Tomatenpüree 
machen: Am entgegen-
gesetzten Ende des Stiel-
ansatzes ein kleines Stück 
abschneiden, Tomaten auf 
der Küchenreibe reiben. Übrig 
bleibt am Ende die Schale. 

Frikadellen verfeinern
Abgeriebene Zitronen-
schale unter die Hack-
masse mischen, dann 
schmecken die Frikadel-

len schön frisch. 
Saftiger werden 

sie mit Crème 
fraîche, geraspel-
ter Möhre oder 
Zucchini. 
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◄ Sterneküche
Mit den Schablonen lassen 
sich gefüllte Sterne aus Teig 
formen. Mit Rezeptbüchlein.  
� Pastry Star von Betty 
Bossi (z. B. über Amazon),
ca. 20 €

▲ Von der Rolle
Teig ausrollen und gleich hübsche Plätzchen 
zaubern? Mit dem Teigroller kein Problem! 

� hobbybaecker.de, ca. 18 €

▲ Teigkunst
In der Silikon-Backform backen 
zwölf Köstlichkeiten im Mini-

Format und lassen sich danach 
ganz leicht herauslösen. 

�Mini-Kreationen von Dr. 
Oetker, ca. 13 €

� Malerei
Egal ob Schokolade, 

Zuckerguss, Balsamico: 
Dekorieren & Verzieren 

geht leicht mit dem 
Dekorierstift. 
� Von 

Cuisipro, 
ca. 13 €

� Puzzeln
Ausgestattet mit 

zwei Teigkam-
mern, formt die 

Gebäckpresse 
ganz einfach 
zweifarbige 

Plätzchen. 
� Cookie Press 

von Betty Bossi, 
ca. 40 €

▲ Restlos glücklich
Die Teigschaber mit weihnachtlichen 

Motiven lassen garantiert keinen 
Krümel in der Schüssel. 
� Von Städter, ca. 8 €
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