


GENIESSEN SIE DEN SOMMER – 
ZUHAUSE UND UNTERWEGS.
DIE RICHTIGE AUSSTATTUNG FINDEN SIE BEI UNS.

Erhard Brandl GmbH & Co. KG · Eichstätter Straße 16 · 85117 Eitensheim
Telefon: 08458/3913-0 · www.brandl-eitensheim.de
Montag bis Freitag 7:15 bis 18:00 Uhr, Samstag 8:00 bis 13:00 Uhr

ENDLICH... OUTDOOR.

www.joseph-huber.de
  5 x FÜR SIE DA: Ingolstadt: Hagauer Straße 103 (Penny) | Münchner Straße 253 | Eriagstraße 8 | Reichertshofen: Wackerstraße 2 | Baar/Ebenhausen: Ingolstädter Straße 22

Tomahawk-Steak 

oder T-Bone Steak
von regionalen  

Ochsen und Färsen

trocken gereift 
100 g 

nur 2,99 €

Grillspezialitäten 
Angebot vom 11. Juni bis zum 11. Juli 2021Cevapcici

nach original  
kroatischer Rezeptur

ab 10 Stück

nur 0,59 €  
pro Stück

* gentechnikfrei gefüttert, auf Stroh gehalten, beim Schwein 
legen wir Wert auf den kompletten Ringelschwanz

NATURSCHWEIN 
UND -RIND*

DIE Grillsaison 
IST ERÖFFNET

Dank sinkender Coronazahlen  

und der Aussicht auf eine stabilere 

Wetterlage sind die Grillmeister_innen 

nun wieder am Start. Endlich wieder 

draußen leben. Lagerfeuerromantik, 

laue Sommernächte. Endlich wieder 

Freunde einladen. Wer freut sich nicht 

auf eine gesellige Zeit im Garten,  

auf der Terrasse, bei „Nachbars“ oder 

wo auch immer? Menschen treffen,  

zusammensitzen, gemeinsam Grillen... 
8 F.H.DICK Grilltasche, gefüllt mit Messerserie 

AJAX Red Spirit – UVP: 443,75 Euro • 9 PHILIPPI 

Feuerschale mit Grillplatte FLAMES – UVP: 179 

Euro • 10 ZENKER Grillschale – UVP: 19,90 Euro • 

11 FEUERDESIGN Tischgrill VESUVIO – UVP: 129 

Euro • 12 PEUGEOT Pfeffermühle PARIS natur – 

UVP ab 29,90 Euro

1 HOMIEZ Servierschale Walnuss – UVP: 59,99 

Euro • 2 HOMIEZ Grillspieße für Maiskolben •  

3 MASTRAD Meat’it® Grillsonde mit App – 

UVP: 89 Euro • 4 BRICKWALLS & BARRI- 

CADES Schürze BORN TO GRILL – UVP:  

189,99 Euro • 5 LEONARDO Weizen- 

bierglas TAVERNA – UVP: 5,95 Euro •  

6 BBQUE Bacon Grillsaucen
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STEAK CHAMP, Essbrett aus Akazienholz mit 

abnehmbaren Saucieren – UVP: 34,95 Euro

BETTY BOSSI Burgerpresse für 

gefüllte Burger – UVP: 19,95 Euro 9

FACKELMANN, Burger- 

presse FM Professional  

– UVP: 49,99 Euro
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INTERLIVING:  
BEST BUDDYS FÜR  
DEN SOMMER
Interliving hat mit den sogenannten „BEST BUDDYS!“ eine 
trendige Auswahl an Wohn- und Gartenaccessoires im Pro-
gramm, die für entspannte Stunden im Freien sorgen. Ange-
fangen bei stimmungsvollen Windlichtern über farbenfrohe 
Textilien bis hin zu trendiger Tischdeko und hübschen Ge-
schirr-Sets gibt es alles, was es für einen gelungenen „Grill & 
Chill“-Abend braucht.

Das Feuerschalenset „Turbo“ ist ein echter Blickfang in jedem 
Garten, ein beliebter Treffpunkt für Familie und Freunde. La-
ternen aus Stahl, wie das Modell „Lito“, sehen besonders edel 
aus und können im ganzen Garten als indirekte Lichtquellen 
platziert werden. Das extra große, beidseitig bedruckte Inter-
living BEST BUDDYS  Kissen „Outside Lemon Tree“ setzt tolle 
Akzente und die BEST BUDDYS Holzkisten in allen Größen 
lassen sich drinnen wie draußen sehr vielseitig einsetzen, zum 
Beispiel als Besteckkiste oder als Aufbewahrung für Soßen, 
Gewürze und Öl für den Grillabend oder aber als dauerhafter 
Kräutertopf. Die edel geschliffene Glasserie „Georgia“ ist 
ebenfalls ein Blickfang auf jedem gedeckten Tisch. „Georgia“ 
bietet passende Gläser für den stilvollen Genuss von Weiß-
wein, Rotwein, Sekt und Wasser. Rustikal und formschön zu-
gleich zeigt sich die Geschirrserie „Nature Collection“. Aus 
hochwertigem Steinzeug gefertigt, warten die Teller und Scha-
len nur darauf, mit leckeren Köstlichkeiten befüllt zu werden. 
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GRILLEN MIT VILLEROY & BOCH
Grillen liegt weltweit im Trend: Während die Deutschen dabei traditionell auf Würstchen und Schweinesteaks schwören, legt 
der Amerikaner lieber Saftiges vom Rind auf den Rost. Rund ums Mittelmeer werden Gemüse und Fisch gegrillt, in Asien setzt 
man auf Geflügel mit erlesenen Würzsoßen und die Australier bereiten Meeresfrüchte auf dem Grill zu. Aber ganz egal, ob 
Thüringer Bratwurst oder T-Bone-Steak, ob Dorade, Hühnchen oder Languste – frisch gegrillt schmeckt’s auf allen Kontinenten. 
Damit das Grillgut perfekt gelingt, wird das Equipment immer hochwertiger und technisch ausgefeilter. Und nach dem Grillen 
serviert man häufig nicht mehr auf einfachen Tellern, sondern verwendet spezielles Grill-Geschirr wie die Serie Ultimate BBQ 
von Villeroy & Boch für das perfekte Grillvergnügen. Ultimate BBQ umfasst ausgewählte Artikel rund um das Thema Grillen, 
die formal vollständig neu entwickelt wurden, um den Ansprüchen der verschiedenen Grillgerichte gerecht zu werden.
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Aktuell  
nur Speisen  

zum Mitnehmen –  
Wir bereiten uns auf  
die Wiedereröffung  

Ende Juni vor...

Das Geheimnis ist das goldfarbene Olivenöl der 

Provence. Es macht diesen Kuchen zu einem 

wahren Genuss, reich an Feuchtigkeit und dennoch 

wunderbar leicht. Die Kombination aus den Aromen 

des Olivenöls, der Zitronen und Orangen in einem 

fluffigen Biskuit zusammen, getoppt mit frischen 

Zitronenscheiben und Zitronenglasur ergibt ein 

atemberaubendes Dessert.

REZEPT: Le Creuset  

ZUTATEN FÜR DIE 

GLASUR: 30 ml 

Zitronensaft, erwärmt  

• 2 EL Puderzucker • 

Puderzucker zum 

Servieren

Zitronenkuchen
mit Olivenöl

ZUTATEN FÜR DEN TEIG: 4 große Eier • 240 g Puderzucker  

• 3 Orangen • 3 Zitronen • 275 ml Olivenöl • 300 g gemahlene Man- 

deln • 150 g Mehl • 1  TL Backpulver • Eine Prise Meersalz • 1 Zweig  

Rosmarin, Nadeln abgezupft und fein gehackt • 1 EL Butter zum Einfetten
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Dieser Kuchen 

eignet sich perfekt 

für einen sonnigen 

Nachmittag oder 

sogar als Dessert 

zusammen mit  

einem Topping  

aus Crème fraîche  

und geriebener 

Orangenschale. 
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ZUBEREITUNG: Backofen auf 170 °C vorheizen. Zesten von je 2 Zitronen und Orangen abziehen, diese 

auspressen und dann den Saft, Abrieb und Olivenöl mischen. Eier mit dem Puderzucker schaumig schlagen, 

dann die Öl-Saft-Mischung langsam unterrühren. Die gemahlenen Mandeln, Mehl, Backpulver, Rosmarin und 

Salz vermengen und mit einem Metalllöffel unter die Ei-Öl-Mischung heben. Auflaufform leicht einfetten und 

den Teig hineingießen. Je eine Orange und Zitrone in dünne Scheiben schneiden und diese vorsichtig auf den 

Teig legen. Im Ofen 60 – 75 Minuten backen, bis die Zitrusfrüchte goldbraun sind, gegebenenfalls mit Alufolie 

abdecken. Für die Glasur den Zitronensaft in einem kleinen Topf bei schwacher Hitze erwärmen und den Zucker 

darin unter Rühren auflösen. Die Oberfläche mit der Glasur bestreichen. Vollständig abkühlen lassen.
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Kaum zu glauben, aber wahr: Das schöne 
Wetter ist da! Um diese gute Nachricht 
gebührend zu feiern, präsentieren wir 
Ihnen hier viele aktuelle Lifestyle-Tipps mit 
Flower-Power, Sommer-Feeling und Gute-
Laune-Garantie.

SOMMER

1 BARLOOON, wetter-

feste Lampions – UVP: 

ab 145 Euro • 2 TESCO-

MA, Wespenfalle – UVP: 

14,90 Euro • 3 MAST-

RAD, Glasmarker-Set  

– UVP: 7 Euro • 4 SOM-

PEX, Outdoor-Tisch- 

leuchte – UVP: 69 Euro 

• 5 LINVOSGES, 2-tlg. 

Bettwäsche-Set – UVP: 129 Euro • 6   

AMBIENTE, Küchenhandtuch – UVP: 

9,90 Euro • 7 LA-MELLE, Fotokissen u. 

-Kuscheldecke – UVP: ab 35,13 Euro und 

ab 48,67 Euro • 8 HANDED BY, Shopper 

– UVP: 37,95 Euro • 9 PHILIPPI , Garten-

lichter – UVP: 139 Euro und 199 Euro
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Siemensstr. 1 ∙ D - 85117 Eitensheim ∙ Tel. 0 84 58 / 3 90 90 ∙ E-Mail: info@wohndesign-meyer.de
www.wohndesign-meyer.de

 

Seit 4o Jahren  
Ihr Einrichtungs- 
spezialist für  
Möbel und Küchen 
in der Region

Daniela und Wolfgang Jung

wohndesignmeyer

Durch unsere familiengeführte Firmenstruktur haben wir einen entscheidenden Vorteil gegenüber 
vielen anderen Unternehmen: wir haben ZEIT und davon können wir so viel bieten, wie es eben 
braucht, um Entscheidungen zu treffen, die Sie über lange Zeit begleiten. Wir beraten Sie auch 
direkt vor Ort. Auf Wunsch kommen wir zu Ihnen und planen gemeinsam Ihr neues Zuhause! 

SONNENSCHUTZ
OHNE SONNENCREME
ANGENEHMES RAUMKLIMA DURCH FUNKTIONALEN  
UND DEKORATIVEN SONNENSCHUTZ VON LA-MELLE 

Viele Hausbauer und Wohnungsbesitzer träumen von lichtdurchfluteten 
Räumen, denn moderne Häuser gehen mit der Sonne. Beim Thema „an- 
genehmes Raumklima“ wird häufig zuerst an den Winter gedacht. Doch  
der Sommer hat auch seine Tücken. Gerade 
Schlafen wird in zu hellen und aufgeheizten 
Räumen schwierig. Für ein angenehmes 
Raumklima kann schon vor Baubeginn nicht 
nur die Ausrichtung des Hauses, sondern 
auch die Einplanung von Dach- und Balkon-
überständen, Außenjalousien sowie die Gar-
tenplanung mit großen Laubbäumen sorgen. 
Nicht immer ist der Sonnenschutz ausrei-
chend, um Sommer wie Winter ein ange-

nehmes Raumklima mit optimalem Licht-
einfall zu gewährleisten. Grundsätzlich gibt 
es zwei Arten: außen- und innenliegender 
Sonnenschutz. Welcher der Richtige ist, 
lässt sich pauschal nicht sagen. Die Be-
dürfnisse und Anforderungen der Men-
schen sind verschieden. 

Ob Rollo, Plissee, Schiebegardine oder  
Vorhänge – La-Melle produziert für kleine 
und große Fensterfronten individuelle 
Sonnenschutzlösungen, die neben der  
Abdunkelung eines Raumes gleichzeitig 

Komfort und Designvielfalt bieten. „Generell werden an einen perfekten Son-
nenschutz zwei Ansprüche gestellt: Er soll einen optimalen Lichteinfall zu  
jeder Tageszeit gewährleisten und vor unerwünschten Blicken schützen“, sagt 
Enrico Thurmann, Vertriebs- und Marketing-Leiter von La-Melle. Klassische  
Vorhänge und halbtransparente Gardinen sind seit Jahrzehnten nicht nur ein 
schöner Hingucker, sondern dämpfen auch das Tageslicht und können ein 
schönes Lichtspiel bieten. In ihren Farben und Mustern sind sie optisch häufig 
auf die restliche Einrichtung abgestimmt und können je nach Bedarf geöffnet 
und zugezogen werden.   

www.la-melle.deQ
U

E
L

L
E

: 
T

re
n

d
X

p
re

s
s
.o

rg

40


